Dynovy cheesecake
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Budete potrebovat

susenky

maslo

skofice

Cerstvy syr
zakysana smetana
cukr

dyniove pyré

vanilkovy cukr

Recepty

200g

1 1zicka
600 g
200 g
100 g
24049

1 ks


https://vitana.cz/produkty/koreni/jednodruhove-koreni/skorice-mleta
https://vitana.cz/produkty/peceni/pomocnici-na-peceni/vanilkovy-cukr

sul Spetka

dyfiové kofeni 69
vejce 3 ks
Skrob 1 Izice

Priprava receptu

Dortovou formu vymaZzte maslem nebo vlozZte pecici papir a zvenku formu
obalte alobalem. Rozdrcené susenky smichejte s maslem a skofici a smés
upéchujte na dno formy. Pecte 10 minut v troubé vyhraté na 175 °C. V mise
smichejte ostatni suroviny a pfi nizkych otackach vyslehejte hladky krém,
ktery nalijte na predpfipraveny korpus. Do hlubokého plechu dejte dortovou
formu a zalijte do pulky formy horkou vodou, vloZte do trouby a pecte 45-50

minut.
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Skofice mleta Vanilkovy cukr Dyrniové koreni


https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/dynove-koreni

